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LINKOPINGSSEKTIONERN

Oberdsterreich

Tisdag 5 maj -
Osterrike vitt och rott

Munskéankarnas vinort 2015 ar
Niederosterreich, omradet som ar
markerat med rétt pa kartan. Det ar inte
bara Osterrikes flagga som gér i rott och
vitt, utan &ven vinerna harifran. Vi far
prova bade vita och réda viner vid kvallens provning.

Regionen Carnuntum, belaget i Niederdsterreich, ligger en halvtimmas bilkdrning 6ster om Wien.
Detta var en gang i tiden romarnas rekreations-centrum. Romarna forstod ocksa att det gynnsamma
klimatet i Carnuntum passade utmarkt for vinodling och det var har som de férsta rankorna i
nuvarande Osterrike planterades redan fér mer an 2000 ar sedan.

Osterrikes vinnaring &r idag indelat i fyra vinregioner och dessa &r i sin tur indelade i underregioner
och distrikt. De fyra vinregionerna ar Niederdsterreich, Wien, Burgenland och Steiermark. Idag odlas
till 75% grona druvor med Griner Veltliner och Riesling som de tva stora kvalitetsdruvorna. Bland de
réda druvorna dominerar Blaufrankisch och Zweigelt, medan Pinot Noir 6kar alltmer i andel.
Osterrikes vinproduktion motsvarar ungefar en procent av den totala vinproduktionen i véarlden.

Lennart Ohlsén kommer under kvallen att leda oss igenom en provning som lyfter fram de kanske tre
viktigaste druvorna som Niederosterreich kan erbjuda och kommer att ge en inblick i det
klassificeringssystem som pa senare tid inforts i Osterrike. Visst vattnas det i munnen nar man laser
beteckningar som Diamant, Smaragd och Federspiel?

Vinerna:

¢ Ried Liebenberg Griner Veltliner Smaragd, Josef Jamek, Wachau, 2013, 181 kr (92591)
Gruner Veltliner Alte Reben, Weingut Brindimayer, Kamptal, 2013, 249 kr (95221)
Loibner Burgstall Riesling Federspiel, FX Pichler, Wachau, 2013, 261 kr (91305)
Blaufrankisch Selection, Weingut Tesch, Burgenland, 2008, 224 kr (73653)
Markowitsch, Niederésterreich, Carnuntum, Pinot Noir, 2011, 139 kr (87686)

Tid och plats: Tisdag 5 maj kl 19.15 i aulan pa Restaurang Lagerbladet, Snickaregatan 22.

Till Wienerschnitzel a la Lotta dricker vi Doméne Wachau Riesling Smaragd Terassen, 2013, 129 kr
(nr 4622).

Pris for provningen: 350 kr for medlemmar och 400 kr for gaster. Medtag garna jAmna pengar.
Datum: Medlemmar i sektionen Linkdping Bacchus har fortur till och med sdéndag 19 april.

Munskanksmedlemmar oavsett sektion har foretrade framfor gaster fram till och med onsdag 22 april.
Sista anmélningsdag ar torsdag 30 april.



Anmalan

Skicka anmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Skriv i mejlet vilken sektion du/ni tillhdr (Linkoping
Bacchus, Linkdping Filbyter eller annan). Om du anmaler gaster ocksd, sa skriv att de ar gaster.

Du far bekréaftelse via epost till din avsandaradress inom tva arbetsdagar.

Om provningen ar fullbokad sa att du inte kan fa plats direkt far du erbjudande om att sta pa vantelista
infGr provningen.

Om du inte far bekréaftelse pa ditt mejl i tid maste du kontakta oss via telefon (se nedan) for att
kontrollera om du &r anmald eller ej. Tank pa att du kan vara noterad som anmald dven om du inte far
svar — det kan ju vara svaret till dig som kommit bort.

Avanmalan

Om du behéver avanmala dig, s& ar det bra om du gor det sa tidigt som mdjligt, sa vi kan kalla nagon
som star pa vantelista, ifall provningen skulle vara fullbokad.

Skicka mejl om avanmalan till vin-anm@lists.lysator.liu.se. Om det ar efter sista anmalningsdag (se
ovan) sa vill vi att du ringer Kent pa telefon 070 — 616 42 42 ocksa.

Om du inte kommer pa provningen och inte har avanmalt dig senast klockan 18:00 tre dagar innan
provningen far du betala for provningen.

Insignier

Glom inte att meddela om du &r ny medlem i sektionen! Du kommer da fa insignier i form av skopa
och band vid provningen. Passa ocksa pa att fraga om det &r nagot du undrar éver.

Om du ar tidigare medlem och énskar nytt band, 5-ars, 10-ars eller 25-ars, ber vi dig meddela detta
vid anmalan.

Kom i god tid. N&r du betalt provningsavgiften ar du valkommen att boka plats i matsalen innan
foredraget startar i aulan pa utsatt tid. Du behdver inte ta med egna vinglas.

Hjartligt valkomna. Glém inte din tastevin (skopa).

Stefan Werna Epost: stefan_werna@hotmail.com

ordférande . _
Munskankarna sektion Bacchus Telefon: 0705 —750073

Information om kommande provning:

N&sta provning kommer att &ga rum i bérjan av september. Forhoppningsvis kommer vi att kunna
fortsatta vara provningar pa Restaurang Lagerbladet aven efter sommaren. Temat vid denna provning
ar det nya klassificeringssystemet Gran Selezione i Chianti Classico i Toscana. Var styrelseledamot
och utbildningsansvarige, Birgitta Frojd, genomfor nu under varen en stipendieresa som hon kommer
att beratta om.


mailto:vin-anm@lists.lysator.liu.se
mailto:vin-anm@lists.lysator.liu.se
mailto:stefan_werna@hotmail.com

