MUN&KANKADNA

Linkdping Filbyter

Torsdag 7:e Mars kl. 19:15 pa Restaurang Lagerbladet

Apulien - tradition, fornyelse och HiTech

Du ar hjartligt valkommen att tillsammans
med Jonas Alwin prova syditalienska viner
pa Restaurang Lagerbladet. Jonas har
jobbat med mat och vin i tjugo ar och har
tillagnat sig gedigen vinutbildning bade
utomlands och i Sverige.

Under attiotalet indoktrinerades Sveriges
vinkonsumenter i att dricka viner fran
Spanien och Rioja. Den stora efterfragan
gjorde att priserna steg och svenskarna
hittade istallet Apulien och dess robusta
och eldiga viner dar vi anyo fick mycket
vin fOr pengarna.

Apuliens vinodling var langre &n manga
andra vinomraden, styrda av sina
traditioner. Under de senaste tva
decennierna har utvecklingen gatt desto
fortare och idag anvands de mest
hégteknologiska hjalpmedel. Man odlar till
stor del genuina druvsorter som ger
karaktarsfulla viner till stor gladje for oss
Munskankar.

Apulien &r definitivt nagot mer an BiB-
viner och det ska bli riktigt kul att prova
nedanstaende mogna viner!
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Apulien och Pugiia ar samma sak

Kulturlandskap och traditioner



Nedanstaende viner ingar i provningen:

Argang Vin Producent Pris

2005 Copertino Rosso [ 2077] Cantina Sociale Copertino 69 kr
2003 Ducad'Aragona [73314] Francesco Candido 129 kr
2006 Cassio Dione Primitivo [70920] Francesco Candido 179 kr
2007 Felice Ceci Nero di Troia Riserva [75406] Agrinatura 209 kr
2001 Aleatico [85701] Francesco Candido  (50cl) 139 kr

Meny: En passande kottratt fran Lagerbladets eminenta koksteam (kommer strax pa hemsidan)
Vin till maten: 2007 Capello di Prete [ 2727] 79kr

Efter maten serveras kaffe

Pris: 350 kronor for Munskénkar och 400 kronor for gaster

Anmalan sker i tva steg:
1. Svaratill vin.anmalan@gmail.com och ange din sektionstillhérighet
2. Nar du fatt bekraftelse pa att du har kunnat erbjudas plats sa séatter du in pengarna pa bankgiro
714-6053. Pengarna ska finnas pa vart konto senast fredag 1/3. Nu ar du klar och valkommen pa
provning utan longorer med kontanter. Fran 2/3 erbjuds reserver platser som inte betalats.

Avanmalan och verlatelse

Avanmalan kan ske med full aterbetalning senast mandag 4/3. Senare aterbud medger tyvérr ingen
kreditering. Overlatelse av platser kan ske till andra medlemmar. Gaster far dverlata platser till bade
medlemmar och icke medlemmar.

Fortursregler
T.0.m. 23/2 har medlemmarna i Linkdping Filbyter foretrade. Vi fyller sedan pa med andra Munskéankar
som anmalt sig. Fran 26/2 tar vi i man av plats aven in gaster (anmala tidigare gar forstas bra).

Med Vanlig Halsning,

Bjorn Sonnert



